La Loggia

RESTAURANT

" PASQUA -

EASTER MENU

50 APRILE 20260 A PRILSSTHS 2026

Entrée dello Chef con calice di Prosecco
Chef's entrée with Prosecco

Uovo poché su insalatina di germogli, asparagi bianchi e verdi croccanti
Poached egg on a salad of sprouts, crispy white and green asparagus N

Ravioli con ricotta e spinaci, zabaione all’'uovo salato, crumble al pepe e guanciale b/
Ravioli with ricotta and spinach, salted egg zabaglione,
pepper crumble, and guanciale

Costolette di agnello in crosta di erbette primaverili, cremoso e croccante
alle patate e le sue erbe
Spring herb-crusted lamb chops,
creamy and crispy potatoes with their herbs

Sorbetto al cucchiaio con lampone,
meringa alla camomilla e polvere di menta selvatica
Spoonable raspberry sorbet, chamomile meringue, and wild mint powder

Piccola meringata alle fragole e cioccolato
Small strawberry and chocolate meringue

Colomba artigianale con crema allo zabaione

Artisan colomba with eggnog cream A
Acque Minerali | Mineral water
Corvina Veronese Masi » 2
Pinot Grigio Masi
75,00 Euro per persona | 75,00 Euros per person i g
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